I_ Bestellschein _l

Kalenderwoche: 10

Kuchen

Anzahl

03.03.

04.03.

5.03.

6.03.

7.03.

08.03.

Vorsuppe 1

2,40 €

Vegetarisches Menii 2

Tagesmenu 3

Wir bringen lhnen

den Genuss ins Haus.
Guten Appetit.

13,40 €

agesmentu 4

Kartoffelsuppe mit Petersilie s

peL

Gefiilite Gemiiseravioliin ei-

ner Limetten-RahmsoRe
G,G1,Ei,MMe,La

Art. 13571 e

Zartes Schweinegeschnetzeltes in
Soflle mit buntem Gemiisemix und
Knopfle-Spétzle G,G1,EiMMe,La,S

Art. 13163 e L

Paprikaschote mit Hackfleisch-
flllung vom Schwein in Tomatensof3e
mit Langkornreis G,G1,Ei,S

Art. 13026 ®

Schwadbische Fladiesuppe

G,G1,Ei,MMe La,S

Art. 13705 “ et

Zwetschgenknodel mit Vanille-
sofde, dazu fruchtiges Pflaumenkom-
pott 10,G,G1,Ei,M,Me La

Art. 13524 “eL

" Himmel & Erde" Stampfkartoffeln,

Apfelspalten, Rinderbratwurst, Rin-

derfrikad. & Mettballchen v. Schwein
3,G,G1,Ei,M,Me,La,S

Art. 13378 e

Panierter Alaska-Seelachs
in Senf-Krautersof3e, dazu Kartoffel-
wiirfel G,G1,FiM Me,La,S,Sn

Art. 13472 e

Spargelcremesuppe mit
Spargelstiickchen ccimmeLa

Art. 13704 “oeL

Pikante Gemiisepfanne in
cremiger Currysofe mit Lang-
kornreis G,G1,MMe,La,Sn

Art. 13548 “e

Zarter Rinderbraten in kraftiger
Bratensofe mit Blumenkohl in Sol3e
und Petersilienkartoffeln m,Me La,s Sn

Art. 13231 oL

Putengeschnetzeltes in
RahmsofRie mit Brokkoli und Méhren
und "Hausmacher-Spatzle"
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn

Art. 13748 @\

Kiirbis-Karottensuppe sn

SiiRer Apfelmilchreis mit Zimt
und Zucker M.Me,La

Art. 13539 L

Schwibisches Linsenge-
richt mit Saitenwurst vom Schwein,
dazu Spatzle 20,3,6,61,Ei,S

Art. 13365 @

Zartes Rindergeschnetzel-

tes in feiner SoRe mit Gemise-Nu-
deln 6,G1,5,5n

Art. 13275 [

06.03.

Spétzlepfanne mit Ribengemii-
se, Silberzwiebeln und Tomatenwiir-
feln, garniert mit Kase G,G1,EiM,Me,La

Art. 13575 e

Gebratene Fischfrikadelle
dazu Rahmspinat und Friih-
lingspiiree .61 FimMeLa

Art. 13415 [ I8

Kasselerbraten in Braten-

saft mit Sauerkraut und Kartoffelpi-
ree 20,3MMeLas

Art. 13102 )

07.03.

Art. 13710 we.L
Klare Festtagssuppe
G,G1,EiMMe,La S

Art. 13707 ® L
Champignoncremesuppe
G.G1.M,Me La,s

Art. 13711 ue L

Zwei Pfannkuchen gefiilit mit
Blaubeer-Kompott G,G1,Ei,M Me,La

Art. 13525 22 L

Hahnchenfilet "Gartnerin
Art" in SahnesoRRe mit Gemiiseein-
lage, dazu... G,G1,M MeLa,S

Art. 13780 e L

Herzhaftes Rindersaftgu-
lasch mit Spatzle c.c1Ei

Art. 13249 ®

08.03.

Schwibische Fladlesuppe

G,G1,EiMMe,La,S

Art. 13705 sl

Bunte Gemiiseplatte mit Blu-
menkohl, gritnen Bohnen und Finger-
méhren, dazu Stampfkartoffeln

M,Me La,S

Art. 13574 P

Mini-Frikadellen vom Rind &
Schwein in Zwiebelsofie, bayrischer
Weillkohl und Stampfkartoffeln
G,G1,Ei,MMe,La,S,Sn

Art. 13081

Hahnchenoberkeule in feiner
Sofze mit buntem Gemiise "naturell”
und Gabelspaghetti G,G1,M,Me,La,$

Art. 13755 L]

> s s

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, Thre Anschrift
auf der Riickseite eintragen

i Sl

abschicken oder lhrem Menlkurier mitgeben.
Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschiieBlich
zu Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung
Ihrer Daten zum Zwecke der Werbung k&nnen Sie jederzeit
widersprechen. Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und
Berichtigungsrecht hinsichtlich lhrer personenbezogenen

personenbezogenen Daten.

Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewahrungsfristen
haben Sie dartiber hinaus auch das Recht auf Léschung |

und an Hine
ung an uns

hrer I

TPRyEYel

“Frische Menii / Tel.:
Bestellschluss bis zum 15.02.2026

Prels Kuchen: 2,70 € / Stiick
:Prels Salat: 2,40 € / Schilchen

07147 27656- 16

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!

Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl im Bestellschein ein!

Waihlen Sie lhre Kostform:
L = Angepasste Vollkost (leicht beksmmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hdchstens 35¢ Fett)

(j Apfelkuchen
G,G1,Ei,MMela
4CL = Kirschkuchen

10,G,G1,Ei,M,Me,La,Sb

% = Butterkuchen
G,G1,Ei,MMe,La,SF, Sf1

$1iT ki

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3 mit Antmmdatlonsmlttel 9 m|t SuBungsmlttel[n] 10=mit Zucker(n) und SiBungsmittel(n) 20 mit Nltntpokelsalz y m|t AIkohoI @ vegetansch %= Menus mit mind. 259 EiweiB und einer Energiedichte
; von mind. 1 kealfg (3= enthélt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=Fier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste Gé=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB

i La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd=Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der
== kacfenfreien Tel =Nr NRON 27284RE Hier kAnnen keine Ractallinnen anfnenshen werden Af Winceh candan wir lhnan aine | icte tincarar Mantic mi+ ¥ahlanhidvat 1imd BE Anmahan -1
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Anderungen vorbehalten




