lhr Menuserwce
mrt rierz

4 Menii-
‘{ angebot

Vorsuppe

Vegetarisches Menii

12,40 €

Tagesmenii 3

13,40 €

Tagesmenii 4

GroBer Hunger

-

Kalenderwoche: 35

Bestellschein

* Kann enthalten 1,2,3,10,E,
G,G1,G3,M,Me,La,Sb,5d,S,5n

=S 10,90 €

EinfachLecker

Feine Friihlingssuppe
mit Nudelncoieis

Mo

Art. 13708 L @

Riihrei mit Spinatund
Salzkartoffeln eimme La

Art. 13565 .

FleischkloBchenvom
Schwein & Rind in einer So-
Re mit fein geschnittenen
Champignons, buntes Gemi-
se und Spiralnudelnce1e

Art. 13004 ®

Bunte Gefliigelpfanne
mit Paprika und Champi-

gnons, dazu Spatzle
G,G1,EiMMe LaS

Art. 13736 &

Schweinegulaschin fei-
ner Solke mit einer Rosen-
kohl-Kartoffelpfanne c.c1 s

Art. 6176 L ®

Feines Fischfrikassee
vom Alaska-Seelachs in
RahmsoRe mit Gemuseeinla-
ge, dazu Langkornreis

G G1FIMMelasS

Art. 13431 L@

Champignoncreme-
sSuppe cctmmeLlas

Milchreis mit fruchti-
gen Mandarinen omwets

Hihnchenfilets "Gart-
nerin Art"in SahnesoRe

mit Gemuseeinlage, dazu
Langkornreis c.c1mmeLas

Kasselerbraten in Bra-
tensaft mit Sauerkraut und
Kartoffelpiiree 203 mMmeas

Rinderroulade "Haus-

frauen Art" in herzhafter
BratensoRe mit Apfelrotkohl
und Salzkartoffeln c.c1.s.5n

Jagdwursttopf vom

Schwein in milder Toma-

tensofle, dazu Spiralnudeln
20,3,G,G1,.8n

Art. 13711 L 8 Art. 13501 L e Art. 13793 L @ Art. 13102 [ Art. 6213 L@ Art. 13195 e
Spargelcremesuppe Vegetarischer Kiirbis- | Mini-Frikadellenvom Zartes Rinderge- Putengeschnetzeltes Penne-Nudeln mit
mit Spargelstiickchen | Kartoffeleintopf mit Schwein und Rind in einer schnetzeltes in feiner So- | in kraftiger Sofe dazu HackfleischsoRe vom
G.G1MMeLa Steckriibe Bratensofle mit Ruben-Ge- | Re mit Gemiise-Nudeln ein cremiger Kartoffel-Wir- Rind 6,61 MMe,La

mise, dazu Kartoffeln G,G1,8,8n sing-StampfmwmeLas

G,G1,E,M,Me,La,S,Sn
Art. 13704 (N Art. 13628 L @ Art. 13053 L@ Art. 13274 L @ Art. 6702 4 Art. 13596 L ®

Rinderkraftbriihe mit
Eiersticheivmeias

Hausgemachter Apri-

kosenmichel mit Vanille-
sof3e 6,61.EiMMe.La

Nudeln in RahmsoRe
mit Lauch und herzhaftem
Schinken 20,3.6.61.MMeLas

Hahnchenfilets in cremi-
ger Zwiebel-SoRRe mit Brok-
koli-Gemiise und Spiralnu-
deln ,.61MMe La

Seelachsfilet "natu-
rell” Fischfilet in wirziger
TomatensoRRe mit Ratatouille-
gemuse, dazu Gnocchic.otFi

In Vollmilch gekochter

GrieRbrei mit Erdbeer-Ap-
fel-Kompott 10.6,61.mMe La

Des- Sa~ Kuchen

23456

Anzahl

-

SUPPeEe cciEMMeLas

mit fruchtiger Tomaten-Basili-
kumsoRe 661 EiMMe La

vom Schwein & Rind in Zwie-
belsoRe, bayrisches Weil3-
kohl-Gemise und Stampfkar-

RahmsoRe dazu Erbsen
und Fingermdhren und

sofle dazu eine Reis-Reis-
nudel-Pfanne mit Gemuse

vom Schwein in Toma-

tensoRe dazu Gemisereis

Art. 13729 L ® Art. 13516 Art, 13551 . Art. 13777 ® Art. 6489 . Art. 13533 COR SRR T e e
| Kiirbis-Karottensuppe | Gefiillte Gemiiseravioli | Gebratene Fischfrika- | Pasta DuettCannelloni Schweinesteak "Fors- | Hihnchenfiletsinei- =88 | | ([ | | | |5
sn in einer Limetten-Rahmsofle | delle an cremigem Spinat gefullt mit Rinderhackfleisch | terin"in einer Pilzrahmso- | ner siiB-sauren Sof}e [ ER (N (. e
G.CTEMMe L2 und Frihlingspuree 'F"T Toma_te}rzT_Sahge_-Sc;BSse lénd Re, dazu Knopfle-Brokkoli- "asiatischer Art" mit |
G G1FiMMe La enne in Kase-Spinat-Soflke ; M Me.La R S PRS- [N 1 S 1 AU (NN f SR I O ) B S
P P Mix 6 61.EMMe Las Langkornreisse | p7TTUUTTTTIIUTT I I IUUTT YT L
Art. 13710 e Art, 13571 ° Art. 13408 ® Att. 13577 . ® Art. 6185 - Art. 13763 “
|Rote Linsensuppemit | Goldgelb gebackener |Pichelsteiner Eintopf | Zarte Hihnchenbrustin | Rinderfleischtopf "Un- | WeiRe-Bohnen-Eintopf 6 """
| Schnittlauch mme La Eierpfannkuchen mit Ap- | mit Rindfleisch s sn Curry-Rahmsofle mit Pfirsi- garisch" Rindfleisch in pi- mit Speck s =yt
fel-Quark-Fullung s.c.616 mveLa chen und Ananas, dazu Ge- | kanter PaprikasoRe, dazu | &L
misereis mmeLas,sn Makkaroni c.e1.s
Art. 13702 ) Art. 13542 L e Art. 13644 L® Art. 13499 . Art. 6260 ° Art. 13611 e Lo
| Schwabische Fladle- Spaghetti "Napoli Art" | Herzhafte Mini-Frikadellen | Schweineschnitzel in | Hahnchen in Cocktail- | Hackfleischréllchen rﬁ """

Spatzie ce1EmMmeLas G.G1 MiMe,ba.Sn G.G1ES Y I A ) I A I IR I
toffeln c.61EimMeLa s sn 30.08.
Art. 13705 L e Art. 13321 ‘e Art. 13072 e Art. 13189 L e Art. 6788 ° Art. 13077 ce 4 0 ] T
. . i H | = ,61,Ei,M,Me,La
Frische Menti / Tel.: 07147 27656- 16 Freuen Sle SIC|’T auf !Fckeren Kuchen! D = ApfelkuchenG®1 EiMMeL _ Kunden-Nr. e,
¢ Bestellschluss bis zum03.08.2026 Tragen Sie bitte die gewlinschte Anzahl neben ng = Kirschkuchen0.861EiMMe25b = R RN
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! , g ki
! . Y@ = ButterkuchenSer&itielastsn S & Name
. 1540 Rote Betesalat, 1541 Karotten-Mandarinen-Salat, 1542 Gurkensalat: e B USewmnemersvmeerserweneasmensnmme s geR R
. Preis Sa!at: 2,40 € /_Schéilt_:hen _ Wihien Sie ihre Kostform: %‘ '
Aktuell kénnen wir leider kein Dessert anbieten L = Angepasste Vollkost (leicht bekdmmliche Menis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) 2 i3 SUABE HAUSIL et
Preis Kuchen: 2,70 € / Stiick @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett) Bk

Rt S et p ittt s bbb tEr il

T S TR T T I R SR R

St R R ST R E s e i Rt et R S s e e p R e

bt AT

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SuBungsmltteI(n) 10=mit Zuckerart und SuBungsmltteI 20=mit N|tr|tpokelsalz Y =mit Alkohol @ vegetansch
i Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me= Milcheiwei La=laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
< Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kiinnen keine Bestellungen aufgegeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.
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ArtNr: 86001



-

Bestellschein

L

Kalenderwoche: 36

1 2 3 4 5 6 sert* lat*

* Kann enthalten 1,2,3,10,Ei,
G,G1,G3,M,Me,La,Sb,5d,5,5n

Des- Sa-

mit Spargelstiickchen

G,G1.MMe,La

fallt mit Blaubeer-Kompott
G,G1,EiM,Me,La

Rind in Champignon-Rahm-
solRe mit Gartengemuise und
Salzkartoffeln c.61.e1MMe,La,s

"Frankischer Art" vom
Schwein auf Sauerkraut mit
Kartoffelpliree amme La

terin"in einer Pilzrahmso-
3e, dazu Knépfle-Brokkoli-

Mix G,61.EiMMeLas

\ FRISCHE sy
L a AT REEE Wir bringen Ihnen
g M EN Ug’m den Genuss ins Haus.
HW?@@_KEE Guten Appetit.
2,80 € 12,40 € , ﬂ 10,90 €
angebot o o o = .
. Vorsuppe Vegetarisches Menii Tagesmenii 3 Tagesmenii 4 GroRer Hunger EinfachLecker
M Erbsencremesuppe SiiBer Apfelmilchreis | Gemiiseeintopf "Girt- | Geschnetzeltes vom Putengeschnetzeltes Rauberpfanne vom
O Qe mit Zimt und Zucker m.ve.a nerin Art" mit frittierten Schwein in SolRe “chinesi- in kraftiger SoRe dazu Rind und Schwein mit
Mettballchen vom Schwein | scher Art" mit Paprika und ein cremiger Kartoffel-Wir- Nudelncc:ssn
G.G1ELS Bambusstreifen, dazu Lang- | sing-Stampfumme.as
kornreis c.c1.50
Art. 13716 L 9 Art, 13539 L Art. 13612 L ® Art. 13128 [+ Art. 6702 [] Art. 13096 ]
D 2 Klare Festtagssuppe Buntes Spargelgemii- | Currywurst mit Kartof- | Putenschnitzel mit Erb- | Rinderfleischtopf "Un- | Schweinebraten in So-
B ot EinmeLas se-Ragoutin feiner Soke, | felspaltenss. sen und Mohren, dazu Kar- | garisch™ Rindfleisch in pi- | Be mit Apfelrotkohl und
dazu Salzkartoffeln toffelwurfel in KasesoRe kanter Paprikasofie, dazu Spatzle c.61Ei
6.G1MMe,Ls,S SELEBELES Makkaroni c.c1.s
Art. 13707 L ® Art. 13599 L @ Art. 13088 @ Art. 13761 L @ Art. 6260 ® Art. 13110 L @ .
Spargelcremesuppe Zwei Pfannkuchenge- | Frikadelle vom Schwein & | Rostbratwiirstchen Schweinesteak "Férs- | Hihnchenfilets in Sauer- |:

rahm-Joghurtsofie mit Krau-
tern verfeinert dazu Gemuse-
Reis 6.61.MMe L2550

Art. 13704 L ® Art. 13525 L Art. 13093 L@ Art. 13021 L] Art. 6185 ® Art. 13788 L@
Feine Friihlingssuppe | Siidlandische Gemii- Panierte Hihnchen- Herzhafter Rind- Schweinegulaschin fei- | Mini-Hacklets vom
mit Nudelncgieis se-Nudelpfanne 'vege- | Happen mit Erbsen und fleischtopf mit Spatzle ner Sofle mit einer Rosen- Schwein und Rind in So3e
prika c.c1 daise und Kartoffelptree muse und Kartoffelptree
G.G1,MMe,La,s G.G1,EiMMe,La,8,Sn
Art. 13708 L e Art. 13549 ° Art. 13747 L ® Art. 13247 ® Art. 6176 L@ Att. 13075 L e

Kartoffelsuppe mit Peter-
silies

Quarktaler auf Vanille-
soBRe dazu Ananas-Mango-
Kompott 10,6.61.iMMe La

Schwibisches Linsen-

gerichtmit Saitenwurst

vom Schwein, dazu Spéatzle
203,G.G1,Ei,S

Bunter Fischtopfvom
Alaska-Seelachs mit Gemu-

seeinlage und Salzkartoffeln
G G1FiMMelLas

Hahnchen in Cocktail-

soRe dazu eine Reis-Reis-

nudel-Pfanne mit Gemise
G,G1,M Me,La Sn

In Vollmilch gekochter

GrieBbrei mit Plaumen-
kompottsc.c1mmeLa

Art. 13724 L ® Art. 13590 L@ Art. 13365 - Art. 13465 L e Art. 6788 ® Art. 13513 L ®
Schwabische Fladle- Gemiise-Maultaschen | Zwei Rinderfrikadellen | Gebratene Hiahnchen- | Seelachsfilet "natu- Geschnittene Bockwurst
SUPPE 6,61 EiMMeLas in einer kraftigen Briuhe mit | jn BratensoRBe mit Apfel- | filetstiicke in Parmesanso- | rell” Fischfilet in wiirziger vom Schwein mit Kartoffeln
Zwiebelschmelze c.c1kis rotkohl und Kartoffelptiree Re mit buntem Méhrengemu- | Tomatenso@e mit Ratatouille- | in wirziger Sofe "nach Art
G,G1.EiMMe,La.8,Sn se und Nudeln c.c1mMeLs gemiise, dazu Gnocchicern | Kartoffelsalat” verfeinert mit
Gurken und Dill 20355.sn
Art. 13705 L @ Art. 13399 5 Art. 13080 L@ Art. 13750 L. Art. 6489 ® Art. 13010 °
s S S8 Champighoncreme- Champignons in cre- | Bandnudeln Carbo- Deftiger Schweinebra- | Rinderroulade "Haus- | Vegetarisches Kartof-
0 suppe cciMmelLas miger SoBe dazu Spatzle | haramit gerauchertem ten mit Rosenkoh! und frauen Art"in herzhafter | felgulasch mit Paprika unc
G.G1EiMMe La.s Speck in KasesofRe SpeckkléRen o ceieimmerassn | Bratensole mit Apfelrotkohl | Bohnens
20.G,GLELMMe.La und Salzkartoffeln c.c1s.sn
Art. 13711 L e Art. 13587 L e Art. 13507 ¢ Art. 13117 s Art. 6213 L ® Art. 13619 s

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre
Anschrift auf der Riickseite eintragen und an
uns abschicken oder lhrem Mentikurier mitgeben.

lhre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer
Daten zum Zwecke der Werbung konnen Sie jederzeit widersprechen.
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht
hinsichtlich lhrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von

rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das
I Recht auf Loschung [hrer personenbezogenen Daten. I

sandelvansasdastaimnaty i s SRRERR IR AN

Frische MenU / Tel.: 07147 27656- 16
Bestellschluss bis zum /6.08.2026

tp i babitatalaiataie s

1540 Rote Betesalat, 1541 Karotten-Mandarinen-Salat, 1542 Gurkensalat:
Preis Salat: 2,40 € / Schalchen

Aktuell kénnen wir leider kein Dessert anbieten
Preis Kuchen: 2,70 € / Stiick

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n} 10=mit Zuckerart und StiBungsmittel 20=mit Nitritpdkelsalz 57 =mit Alkohol & = vegetarisch
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E<Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch {einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselnlsse Sn=Senf
Weitere Zutaten- und Nihrwertinformationen gibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier konnen keine Bestellunaen aufaeaeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhvdrat- und BE-Anaaben zu.

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestelflschein ein!

Wihlen Sie lhre Kostform:

L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind)

@" = Apfelkuchen®81EiMMeLa
& - Kirschkuchen10,G,GT,Ei,M,Me,La,Sb
@ - ButterkuChenG,G'l,Ei,M,Me,La,Sf,Sf'I

Anderungen vorbehalten

@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 35g Fett)




