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hild 8
W MENU
Mittagsset M‘Jw
2,80 € 12,40€
Vorsuppe Vegetarisch

lhr Meniiservice €9

Genuss des Tages

Chefempfehlung

GroRer Hunger

Einfach Lecker

Menii

| Klare Festtagssuppe

1 G.G1EiMMeLlas

Art. 13707 L @

Spaghetti "Napoli Art"
mit fruchtiger Tomaten-Basili-
kumsoRle 6 61.EiMMe La

Art. 13321 L@

Hahnchenfilets "Gart-
herin Art" in SahnesolRe

mit Gemuseeinlage, dazu
Langkornreis 6 61 Mime Las

Art. 13793 L ®

Rindfleisch in Meerret-
tichsoRe mit Rote-Bete-

Gemuise und Salzkartoffeln
M Me La

Art. 13216 L@

Schweinegulaschin fei-
ner Soflle mit einer Rosen-
kohl-Kartoffelpfanne c.c1s

Art. 6176 L@

Cremiges Rahmgemise
aus Mohren, Blumenkohl und
Bohnen mit Kerbel verfeinert,
dazu bunte Bandnudeln

G G1Ei,MMelasS

Art. 13586 L]

Mo

silies

Art. 13724 L8

| Kartoffelsuppe mit Peter-

Milchreis mit fruchti-
gen Mandarinen somweta

Art. 13501 )

Herzhafte Mini-Frikadellen
vom Schwein & Rind in Zwie-
belsolle, bayrisches Weil3-
kohl-Gemise und Stampfkar-
toffeln c,1,6iMMe,Las.sn

Art. 13072 ®

Putengeschnetzeltes

in RahmsoBe mit Brokkoli
und Méhren, dazu "Hausma-
cher-Spatzle" ¢.61.,MMe.Las,sn

Art. 13753 L @

Seelachsfilet "natu-

rell” Fischfilet in wirziger
Tomatensofie mit Ratatouille-
gemuse, dazu GnocchicerFi

Art. 6489 ]

Gemiisesuppe Mines-
trone "italienischer Art" mit

Muschelnudeln, Gemiseein-

lage und Krautern verfeinert
G,G1,8

Art. 13633 <

r

Kalenderwoche: 37

1

Bestellschein

Des- Sa-

23456 =

-

*Kann enthalten 1,2,3,10,Ei,
G,G1,G3,M,Me,La,Sb,5d,S,Sn

Kuchen

Anzahl

Fruchtige Tomaten-
cremesuppe cc1mmeLas

Art. 13701 L@

Pikante Gemiisepfan-
ne in cremiger Curry-

sofle mit Langkornreis
G,G1.M Me,La,Sn

Art. 13548 L]

Nudeln in RahmsoRe
mit Lauch und herzhaftem
Schinken 203.6.61MMeLas

Art. 13551 L]

Paniertes Schweine-
schnitzel mit pikanter
Schaschlik-SoRe dazu

Spiralnudeln 20,6615

Art. 13131 e

Hahnchen in Cocktail-

soRe dazu eine Reis-Reis-

nudel-Pfanne mit GemUse
G,G1,M Me,La,Sn

Art. 6788 e

Panierte Fischstab-

chen mit Erbsen und Méh-
ren in Sole, dazu Kartoffel-
puree .61 FiMMeLa

Art. 13403 L ®

Feine Friihlingssuppe
mit Nudelncoeikis

Siier Kirschmichel mit
Vanillesol3e c,61,EiMMe,La,stsf1

Spaghetti Bolognese
mit HackfleischsolRe vom

Hahnchenfilets in
herzhafter PilzsofRe mit

Rinderroulade "Haus-
frauen Art" in herzhafter

Schweinebraten in So-
Re mit Apfelrotkohl und

Rind und Schwein c61£is Schwarzwurzelgemise und | BratensofRe mit Apfelrotkohl | Spatzle cc
Petersilienkartoffeln und Salzkartoffeln ¢ c1.s.sn
G,G1.M,Me,La,S
Art. 13708 L@ Art. 13509 Art. 13584 . Art. 13458 L e Art. 6213 L ® Art. 13110 L ®
| Champignoncreme- Vegetarischer Kohlra- | Gebratene Fischfrika- | Paprikaschote mit Rinderfleischtopf "Un- | Penne-Nudeln in cre-
SUPPE .61 MMeLas bi-Steckriiben-Eintopf | delle an cremigem Spinat Hackfleischfiillung garisch™ Rindfleisch in pi- | miger TomatensoRe mit
. mit Kartoffelwtrfeln und Fruhlingsplree vom Schweinin Tomaten-| kanter PaprikasolRe, dazu Zucchini und Paprika
GeTRMMeLs sofle mit Langkornreisceieis | Makkaronicers G eTMMeL
Art. 13711 ] Art. 13639 L@ Art. 13408 L@ Art. 13028 ® Art. 6260 = Art. 13569 L]

N Kiirbis-Karottensuppe

Reibekuchen mit Ap-

Deutsches Beefsteak

Hihnchenbrustin Toma-

Schweinesteak "Fors-

Gemiise-Kartoffel-Ein- =

| Eierstich eimmeras

Art. 13729 L e

mit Champignons, Wirsing
und Méhren, in cremiger
Bergké&sesofe, garniert mit
Kase 6,61 EiMMe La

Art. 13572 L e

Happen mit Erbsen und
Méhren in SoRRe a la Hollan-

daise und Kartoffelpiiree
G.G1,MMe,La,S

Art. 13747 N

"Hausfrauen Art"in
dunkler BratensoRe mit Blu-

menkohl und Salzkartoffeln
20.G.G1.M,Me,La,S

Art. 13165 ]

! sn felmusccie mit Erbsen und Méhren, ten-Balsamico-Sofle mit Ge- | terin"in einer Pilzrahmso- | topfmit geschnittener Mett-
dazu Spiralnudeln cc1eis.8n musereis Re, dazu Knopfle-Brokkoli- wurst vom Schwein 203 '
MiX 6.61EiMMeLas
Art. 13710 L ® Art. 13557 l Art. 13023 L ® Art. 13798 L ® Art. 6185 ® Art. 13601 ]
Rinderkraftbriihe mit Herzhafte Spatzlepfanne | Panierte Hahnchen- Schweinegulasch Putengeschnetzeltes Frikadelle vom

in kraftiger SoBe dazu
ein cremiger Kartoffel-Wir-
sing-Stampfmme,Las

Art. 6702 L]

Schwein in Pfefferso-
Re mit Erbsen und Spiralnu-
deln c.61.EiMMeLa s, sn

Art. 13011 e

Frische Menl / Tel.: 07147 27656- 16

¢ Bestellschluss bis zum 23.08.2026

Preis Kuchen: 2,70 € / Stiick

| 1540 Rote Betesalat, 1541 Karotten-Mandarinen-Salat, 1542 Gurkensalat:
Preis Salat: 2,40 € / Schalchen
Aktuell konnen wir leider kein Dessert anbieten

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben
der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein!

Wahlen Sie lhre Kostform:

L = Angepasste Vollkost (leicht bekdmmliche Meniis, die mild gewdirzt und schonend gekocht sind)
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hdchstens 35q Fett)

HICFAILAL A TR0 022 43820380030

ELTEL A b L e

I 1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmitte| 9=mit SiBungsmittel(n) 10=mit Zuckerart und SiiBungsmittel 20=mit Nitritpokelsalz 7 =mit Alkahol & = vegetarisch !
i Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdnisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschliedlich Laktose] Me=MilcheiwelB La=laktose S=Sellerie Sb=Suja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf
¢ Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel-Nr, 0800 2738486, Hier kinnen keine Bestellungen aufgegeben werden, Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Mends mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

@ = Apfelkuchen®8! Bl
(@) - KirSChkuchen!ﬂ,G.G],Ei,M,ME.Lﬂ,Sh
@ = ButterkuchenG,GLEi.M,M:,La,SF.Sﬂ

Anderungen vorbehalten
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Kunden-Nr.

ArtNe: 65001
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Kalenderwoche: 38

Bestellschein _I

* Kann enthalten 1,2,3,10,i,
G,G1,G3,M,Me,La,Sb,Sd.S,Sn

Des- Sa- Kuchen

1 2 3 4 5 6 sert* lat*

Anzahl

.
1
‘

en
nge
M

G- |
bot

Vorsuppe

M I
a

Vegetarisch

Genuss des Tages

Chefempfehlung

Wir bringen Ihnen
den Genuss.ins Haus.
Guten Appetit.

GroRer Hunger

0 10,90 €

Einfach Lecker

Rote Linsensuppe mit
Schnittlauch mme,La

Zwetschgenknoédel mit
Vanillesofle, dazu fruchtiges

Pflaumenkompott
10,G,G1,EiM Me La

Mini-Frikadellen vom
Schwein und Rind in ei-

ner BratensoRe mit Ruben-

Gemuse, dazu Kartoffeln
G,G1,Ei,M Me,La,5,Sn

Klassischer Leberkase
vom Schwein und Rind mit
BratensoRRe, dazu Rahmsau-
erkraut und Stampfkartoffein

20,3,M,Me La,S Sn

Rinderfleischtopf "Un-
garisch" Rindfleisch in pi-
kanter Paprikasofle, dazu
Makkaronic.c1.s

Hahnchentopf mit Gemu- |
SEereis Mmme,Las.sn .

SUpPe cclEMMeLas

mit Zimt und Zucker mme,La

in BratensofBe mit Apfel-

rotkohl und Kartoffelptiree
G,G1,Ei,MMe La,S,Sn

auf buntem Paprikagemuse
und wirzigen Krauterkartof-
feln

Art. 13702 © Art. 13524 L e Art. 13053 L e Art, 13005 ® Art. 6260 ° Art. 13769 L ®
Erbsencremesuppe Bunte Gemiiseplatte Traditionell zubereitete | Rindergeschnetzeltes | Hihnchen in Cocktail- | Vegetarischer Mohren- ,‘
G.G1MMeLas mit Blumenkohl, grinen Boh- | LeberkloBe auf herzhaf- | "Stroganoff” mit Spatzle | soBe dazu eine Reis-Reis- | eintopfmit feinen Kartoffel- |
nen und Fingermohren, dazu | tem Sauerkraut mit Stampf- | G.G1.EiMMeLassn nudel-Pfanne mit Gemiise wiirfeln
Stampfkartoffeln mmeLas kartoffeln c.c1.EiMMe.La G,G1,MMe La,Sn
Art. 13716 L ® Art. 13574 L ® Art. 13070 ° Art. 13297 L ® Art. 6788 0 Art. 13603 L ®
Schwibische Fladle- SiiBer Apfelmilchreis | Zwei Rinderfrikadellen | Zarte Hihnchenbrust | Schweinesteak "Foérs- | Penne-Nudeln mit

terin" in einer Pilzrahmso-
3e, dazu Knépfle-Brokkoli-

MiX c,61.E,MMeLa s

HackfleischsofRe vom
Rind c.¢1.MMe.La

Art. 13705 L @ Art, 13539 L Art. 13080 L@ Art, 13759 [ ] Art. 6185 [ ] Art. 13596 L @

Spargelcremesuppe Ofennudeln mit vegetari- | Schwiébisches Linsen- | Schweinebraten "Alt- | Putengeschnetzeltes Gemiisepfanne "asiati-

mit Spargelstiickchen | schen Balichen und Toma- gerichtmit Saitenwurst deutsche Art" mit Blu- in kriftiger SoBe dazu scher Art" in siiB-sau-

G.61MMeLa geGqSEQS%%MgéL‘mlert mit Kase vom Schwein, dazu Spétzle | menkohl in Sof3e und Peter- | ein cremiger Kartoffel-Wir- rer SoRe mit Langkornreis
AL 203G G1ELS silienkartoffeln mme,Las.sn sing-StampfmmeLas G,G1,5b,5n

Art. 13704 L. Art. 13537 L] Art. 13365 e Art. 13158 L. Art. 6702 L ] Art. 13339 L]

Klare Festtagssuppe

G G1,EiMMe LaS

Klassischer Kaiser-

schmarrn mit Apfel-Rosi-
nen-Kompott c.c1,eiMMe La

Wirsing-Mo6hren-Ein-
topf mit gebratenen Mett-
ballchen vom Schwein o1 Eis

Fischstabchen mit
Rahmspinat und Kartoffelpii-
ree G.G1FiMMeLla

Schweinegulaschin fei-
ner Sof3e mit einer Rosen-
kohl-Kartoffelpfanne c.c1.s

Spiralnudeln in Kase-

sofle mit Tomatenwirfel-
Garnitur c.c1.mmeLas

Art. 13707 L ® Art. 13523 L Art. 13610 L8 Art. 13429 L@ Art. 6176 L@ Art. 13301 L ®
Kartoffelsuppe mit Peter- | Kdsespatzle mit Rostzwie--| Klopse "Konigsberger | Feines Hiihnerfrikas- | Rinderroulade "Haus- | In Vollmilch gekochter
silies belgarnitur c.c1,iMme,La Art” vom Schwein und | see "Friihlingsart"mit | frauen Art"in herzhafter | GrieBbrei mit Erdbeer-Ap-
Rind dazu Rote-Bete-Ge- Langkornreis .61 MMe.Las BratensofRe mit Apfelrotkohl | fel-Kompott 10.6.61mMeLa
muse und Salzkartoffeln und Salzkartoffeln c.c1.5.5n
G,G1,Ei,M Me,La S
Art. 13724 . Art. 13558 e Art. 13078 L@ Art. 13745 L & Art. 6213 L ® Art. 13533 L @

' Fruchtige Tomaten-

cremesuppeccimmelas

| Art. 13701 L@

Topfenknodel mit Nou-
gatcremefiillung dazu

Vanillesof’e und fruchtige
Himbeer-Erdbeer-Griitze

G,G1.Ei,M Me La Sf,Sf2
Art. 13500 L

Hackbillchen vom
Schwein und Rindin
Preiselbeer-Sahne-Solle, da-

zu Hérnchennudeln
G G1.EiM,Me La,S

Art. 13006 L@

Paniertes Schweineschnit-
zel "Jager Art" in Champi-
gnonsofie, Frihlingsgemise
und Petersilienkartoffeln
G,G1,MMe,lLa S

Art. 13153 w

Seelachsfilet "natu-
rell” Fischfilet in wirziger
Tomatensofie mit Ratatouille-
gemuse, dazu Gnocchic i Fi

Art. 6489 @

Vegetarischer Griine-
Bohnen-Eintopfs

Art. 13608 L&

Einfach das Gewlinschte ankreuzen, lhre

LRy N A

Frische Menu / Tel.: 07147 27656- 16

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!

@g = Apfelkuchen®6! EiMMeLa

Anschrift auf der Riickseite eintragen und an Bestellschluss bis zum 30.08.2026 Tragen Sie bitte die gewiinschte Anzahl neben — Kirschkuchen 10661 EiMMeLash § i
. ne . H B " g 0 o q (% c B
uns abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben. der entsprechenden Abbildung im Bestellschein ein! Butterkuchen6oEiMMeLsSis? I i*
. . = Butterkuchen®e! EiMMelast S
Kw; personen;%flog;nen Diten werier)tv?n[)unsv aussgh_ltleB"cI: 2u 15640 Rote Betesalat, 1541 Karotten-Mandarinen-Salat, 1542 Gurkensalat: %) g f
u trags- un €roezwecken veraroeitet. ber veraroeitung Inrer P = 5 s " . Y B3
.. itk i reis Salat: 2,40 € / Schilchen Wihlen Sie lhre Kostform: s
Daten zum Zwecke der Werbung kéinnen Sie jederzeit widersprechen. 8 PA NS - . ahlen Sie Inre Kostrorm: 1 2
Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht Aktuell kbnnen wir leider kein Dessert anbieten L = Angepasste Vollkost (leicht bekdmmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) IR
hinsichtlich lhrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von Preis Kuchen: 2,70 € / Stiick @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hdchstens 35g Fett) §s
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rechtlichen Aufbewahrungsfristen haben Sie dariiber hinaus auch das
I Recht auf Loschung lhrer personenbezogenen Daten. I

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zuckerart und SiiBungsmittel 20=mit Nitritpdkelsalz ¥ =mit Alkohol ¢ = vegetarisch
Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdnilsse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte SF1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf :
Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen qibt es unter www.apetito.de/artikelinfo oder telefonisch unter der kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486. Hier kénnen keine Bestellunaen aufaeaeben werden. Auf Wunsch senden wir Ihnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhvdrat- und BE-Angaben zu.



