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Menii-
angebot

vegetariscnes Nienu

agesmenii 3

Wir bringen lhnen
den Genuss ins Haus.
Guten Appetit.

agesmenu 4

Schwibische Fladlesuppe

G.G1,EiMMe,L3aS

Art. 13705 V@ L

Eieromelette in Sauerrahm-
KrautersoRe mit Erbsen und Méhren,
dazu Kartoffelwiirfel

G,G1,Ei,M,Me La,8,5n

Art. 13553 zeL

Gefliigelfrikadelle in Bra-
tensofe mit Wirsinggemiise und
Kartoffelplree G,G1.MMe,Las,Sn

Art. 13790 oL

Zartes Rindergeschnetzel-
tes in feiner Sole mit Gemiise-Nu-
deln G,G1,8,5n

Art. 13275 ®

Kiirbis-Karottensuppe sn

Hausgemachter Aprikosen-

michel mit Vanillesore
G,G1,EiMMe,La

Art. 13516 @ L

Zartes Schweinegeschnetzeltes in
SofRe mit buntem Gemiisemix, dazu
Knopfle-Spétzle ,G1.EiM,Me La,§

Art. 13163 e

Fischstabchen (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft) mit
Rahmspinat und Kartoffelpiiree
G,G1,FiMMe,La

Art. 13429 e L

Art. 13710 ww L
Champignoncremesuppe
G,G1.M,Me La S

Art. 13711 ©e

Vegetarischer Kiirbis-Kar-
toffeleintopf mit Steckribe

Art. 13628 P2 I

Zwei Rinderfrikadellen in

Bratensofe mit Apfelrotkohl und
Kartoffelpliree G,G1,EiMMe,LaS,sn

Art. 13080 L

Hahnchenoberkeule in feiner
SofRe mit buntem Gemiise "naturell"
und Gabelspaghetti G,G1,MMeLas

Art. 13755 ®

16.10.

Klare Festtagssuppe

G,G1,EiMMe La s

Art. 13707 ® L

In Vollmilch gekochter

Grieflbrei mit Pflaumenkompott
9,G.G1.MMe,La

Art. 13513 7 el

Schwabisches Linsenge-
richt mit Saitenwurst vom Schwein,
dazu Spatzle 20,3,6,61,EiS

Art. 13365 ®

Paprikaschote mit Hackfleisch-
fullung vom Schwein in TomatensoRe [
mit Langkornreis G,G1,Ei,S 8

Art. 13026 ]

F

17.10.

!

Spargelcremesuppe mit
Spargelstiickchen c.c1mMeLa

Art. 13704 w e

Kédsespitzle mit Rostzwiebelgar-
nitur G,G1,Ei,M,Me La

Art. 13558 v e

Gebackene Filetstiicke vom Alas-
ka-Seelachs, Kohlrabi-Erbsen-Ge-
muse in SofRe und Stampfkartoffeln
G.G1,FiMMe,La

Art. 13434 e

Rahmgeschnetzeltes vom
Schwein mit Gartengemiise und
Petersilienkartoffeln 6,61,MMe L2,5

Art. 13124 oL

Sa

18.10.

Schwaibische Fladlesuppe

G.G1,Ei,MMe,La,S

Art. 13705 “ el

SiiRer Kirschmichel mit Vanil-
lesofle G,G1,EiM,Me,La,Sf,SA

Art. 13509 =

Zarter Rinderbraten in kraftiger
BratensofRe mit Blumenkohl in SoRe
und Petersilienkartoffeln MMe.La,s,sn

Art. 13231 e

Putengeschnetzeltes in
Rahmsofe mit Brokkoli und Mohren,
dazu "Hausmacher-Spatzle"
G,G1,Ei,MMe La,S.Sn

Art. 13748 e

19.10.

Kartoffelsuppe mit Petersilie s

Art. 13724 @

Pikante Gemiisepfanne in

cremiger Currysofe mit Lang-
kornreis G,G1,M,Me,La,sn

Art. 13548 z e

Himmel und Erde stampfkar-
toffeln mit Apfel, Bratwurst, Frikadelle
und Mettballchen 3,6,G1EiMMe,La,s

Art. 13378 ® L

Schweinebraten "Altdeut-

sche Art" mit Blumenkohl in Softe
und Petersilienkartoffeln MMe La,s,Sn

Art. 13158 ® L

Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre Anschrift

auf der Riickseite eintragen und an uns
abschicken oder lhrem Meniikurier mitgeben.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich
zu Auftrags~ und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung

Ihrer Daten zum Zwecke der Werbung kdnnen Sie jederzeit
widersprechen. Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und
Berichtigungsrecht hinsichtlich Ihrer personenbezogenen

Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewahrungsfristen
haben Sie dariiber hinaus auch das Recht auf Loschung lhrer
personenbezogenen Daten.

i Frische Menui / Tel.: 07147 27656- 16
+: Bestellschluss bis zum 28.09.2025
i Preis Kuchen: 2,60 € / Stiick

:: Preis Salat: 2,30 € / Schilchen

Freuen Sie sich auf leckeren Kuchen!
Tragen Sie bitte die gewlinschte Anzahl im Bestellschein ein!

Wihlen Sie Ihre Kostform:
L = Angepasste Vollkost (leicht bekémmliche Meniis, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) Q(@ — Butterkuchen
@ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 359 Fett)

6 = Apfelkuchen
G,G1.EMMelz
.,
c§5 = Kirschkuchen
10,G,G1,Ei,M,Me,La,Sb

6,G1,Ei,M,Me,La,Sf, SF1

! Anderungen vorbehalten

3 1=mit Farbstoff 2=kon

T

serviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=

HIXR g 2giieatid NS R R b

it Zucker(n) und SiiBungsmittel(n} 20=mit Nitritptkelsalz ¥ =m

‘iz kostenfreien Tel.-Nr. 0800 2738486, Hier kinnen keine Bestellungen aufaeqeben werden. Auf Wunsch senden wir lhnen eine Liste unserer Meniis mit Kohlenhydrat- und BE-Angaben zu.

it Alkohol {2 = vegetarisch X= Meniis mit mind. 25g EiweiB und einer Energiedichte
von mind. 1 kealfg (<> = enthiit Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB
la=laktose S=Selferie Sb=Soja Sd=Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte Sf1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- und Nahrwertinformationen gibt es unter www.apetito.defartikelinfo oder telefonisch unter der
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